
価格は全て税込です。食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフまでお申し出ください。個別にご案内させていただきます。

沖縄で生産された食材を取り入れた、南国の気候に合う、

食材の彩りとスパイスの香りが堪能できる創作ラテン料理を提供いたします。

当店の食器は、高いデザイン性と環境への優しさを融合したロサンゼルス発の

食器ブランド「ABODE HOMEWEAR」のものを採用しています。

自然由来成分を配合し、環境に配慮した食器です。

＼ 最新情報発信中 ! ／



1. もとぶ牛のローストビーフボウル/油みそソース
Motobu Beef Roast Beef Bowl / Sweet & Savory Miso Sauce
本部牛烤牛肉丼／油味噌醬

DINNER MENU

旨みの強いあぐー豚のタコミートをハンバーグ状にして焼き上げました
Agu Pork Hamburg-style Taco Meat Richly flavored Agu pork taco meat, grilled into a juicy patty. 
將風味濃郁的阿古豬塔可肉製成漢堡排狀，香煎至熟。

旨みのあるもとぶ牛を低温でじっくりロースト、油みそのコクを合わせました
Slow-roasted Motobu Beef cooked at a low temperature to lock in the umami, 
paired with a rich and savory oil-miso sauce.
將風味濃郁的本部牛以低溫慢火烘烤，搭配濃厚油味噌的醇香。

3. やんばるハーブ鶏のチキンオーバーライス/カーリーフライ
Yanbaru Herb Chicken" Over Rice
山原香草雞雞肉蓋飯／螺旋薯條

やんばるハーブ鶏をスパイスで香ばしくグリル。カーリーフライと一緒に
Yanbaru Herb Chicken grilled to perfection with aromatic spices, served with 
crispy curly fries.
以香料將山原香草雞炙烤至香氣四溢，搭配咖哩風味薯條一同享用。

2. あぐー豚のタコバーグライス
Agu Pork "Taco-Burg" Rice
阿古豬塔可漢堡排飯

セット  Set ¥2,900 ¥2,600単品 Single Item セット  Set ¥2,400 ¥2,100単品 Single Item

セット  Set ¥2,300 ¥2,000単品 Single Item



11.. 
黒糖
ガトーショコラ
Brown Sugar 
Chocolate Cake
¥600

16. 
シークヮーサーシャーベット
Okinawan Lemon Sherbet
¥500

17.
バニラアイス
Vanilla Ice Cream
¥500

12. 
さんぴん茶
チーズケーキ
Jasmine Tea 
Cheesecake
¥650

10. 
バナナ
パウンドケーキ
Banana 
Pound Cake
¥600

DESSERT

パイナップルか紅芋をお選びください
Choose: Pineapple or Purple Sweet Potato

13. ABTサンデー
Specialty Sundae
¥700

15.アサイーボウル
　レギュラーサイズ  ¥1,500
Acai Bowl - Regular Size

14.アサイーボウル
　スモールサイズ  ¥850
Acai Bowl - Small  Size

DESSERT MENU


