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	Winter
	Party
	Plan
	2026-2027
	DATE

	12.1.   ～ 　　2.28.
	TIME
	11:00 ～ 21:00
	FOOD

	￥5,500～
	DRINK

	￥2,000




	Winter
	Party
	Plan
	着席卓盛りコース　￥5,500
	着席卓盛りコース　￥7,500
	ブッフェコース　￥5,500
	ブッフェコース　￥7,500
	●紅茶鴨のパストラミ
	●チキンと温州みかんの香草マリネ
	●キノコ、ブロッコリー、モッツァレラチーズの
	●山菜入り茶そば
	●点心2種盛り
	●チキンのチリビーンズ煮込み
	●鰻の蒲焼き　だし巻き玉子添え
	●フグの唐揚げ
	●ポークソテー　シャスールソース
	●牛フィレ肉のポワレ　オニオンソース
	　　　　　　　　　　　　　　　冬野菜添え
	●カニピラフ
	●フルーツ盛り合わせ
	●プティケーキ盛り合わせ
	●コーヒー

	飲み放題　￥2,000
	ご宴席を1時間延長される場合、飲み放題付き・お一人さま1,500円追加で承ります。




